
岩手短角和牛とお魚のコース ¥16,940
Tankaku Coures

Appetizer
Soup
Fish of Today
Iwate Wagyu Tenderloin or Sirloin(Tankaku beef )
Vegetable
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles
Dessert of Today

先付

前菜

スープ

本日のお魚

岩手短角和牛　フィレ（80ｇ）又はサーロイン（100ｇ）

焼き野菜

御飯、みそ汁、香の物

本日のデザート

岩手前沢牛と鮑のコース ¥24,200
Maesawa Coures

Appetizer
Soup
Sanriku Coast Abalone
Iwate Wagyu Tenderloin or Sirloin(Maesawa beef )
Vegetable
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles
Dessert of Today

先付

前菜

スープ

三陸産　鮑

岩手前沢牛　フィレ（80ｇ）又はサーロイン（100ｇ）

焼き野菜

御飯、みそ汁、香の物

本日のデザート

霜降りの肉質で脂分が豊富で、食べた時にとろけるようなまろやかさがある松阪牛や地元食材の魅力を堪能できます。

ホテル安比グランド 本館 2F

Dinner

夕食

鉄板焼

華山
KAZAN

内線53

夕食御予約は当日正午までに

ご予約ください

Please make a reservation by noon.

Grand Menu

Restaurant Information

※調理の工程上、ご注文は1グループ、1コースとさせていただきますことご了承下さいませ。※先付、前菜は一例です。

その日の鮮食材により変更する場合もございます。

Please note that we can receive order 1 course for 1 group due to cooking process.
 We might change the menu.

平日 17:30–21:30 ［LO 21:00］

土曜・12/30-1/2.10

17:00–21:30
 
［LO 21:00］

※当日のご予約はお受けできかねる場合がございます。

Grand Menu

年末年始を除く火曜日、水曜日定休

※１２/３０-１/３の期間、　年末年始スペシャルメニューとなり、　特別メニュー・価格での御提供となります。　詳しくは、各店舗にお問い合わせ下さい。

※鮑のコースをご注文の際は2日前までにご予約お願い致します。

※Please make the reservation 2 days in advance for the below menu.


